
■代表者 代表　　桑原　康幸

■設立年月日

■従業員数 7人

■営業時間 昼11:00-14:30,夜17:30-21:00

■休日 月曜日(祭日の場合翌火曜日)

そば、うどん、ソースかつ、鰻、宴会料理、テイクアウト

日本料理独自の技術、そば打ち、鰻裂き

渋なび、ぐんラボ、HP、Facebook、Instagram

《雇用促進》

年度 大卒 短・専門・中途 高卒 うち　正規雇用
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《事業所概要》

1915年4月

事業内容

《会社PR》

【得意とする技術分野】

【生産品目情報】

問い合わせ

－

－

0279-23-6782

https://kuwanoya.com

所在地 〒377-0203　　渋川市吹屋82

創業は大正四年、農家だった初代善十郎は多くの方に美味しいものを食べて頂きたいと大衆
食堂「桑野屋」を開業しました。そして現四代目康幸が平成29年に代表となり、地元のみなら
ず市外・県外そして吾妻への観光の一時にもご愛顧頂いております。

創業より頑なにこだわる蕎麦は勿論、現在ではソースかつに鰻とこだわりの逸品があります
が、今回紹介させて頂くのが、渋川の定番と言ってよいほど有名になりました《もつ煮》桑野
屋では三代目が昭和の時代より蕎麦出汁を使用した秘伝のもつ煮があり、そして今では四
代目がアレンジを加え3つの味に、更にその味を多くの人に知って頂きたく、ご家庭やお使い
物に冷凍パック(三人前)を販売
その他自家製の七味唐辛子は自家栽培の唐辛子を使用し、特別な配合で作成、麺類や汁
物、そしてもつ煮にも相性抜群です。「子持道の駅」、渋川駅前「しぶさん」にて販売中

創業大正四年 桑野屋


